Pistasjmarsipan
Ingredienser

100 g grenn marsipan (f.eks. festmarsipan fra
Odense)

Pynt:
usaltede pistasjengtter

Fremgangsmate

Lag en rull av marsipanen (hvis du har kjgpt
Odense festmarsipan, kan du bruke den grgnne
rullen slik den er). Skjeer rullen i skiver. Pynt hver marsipanskive med en halv
pistasjengtt. Voila!

Tips

Oppbevar marsipanen i tettsluttet kakeboks med matpapir mellom lagene.

© 2004 - 2024: Det sgte liv. Med alle rettigheter.

Source URL: https://www.detsoteliv.no/oppskrift/pistasjmarsipan


https://www.detsoteliv.no/node/21721

