¢ o
dh.. o
S

Sandngtter med mandler

Ingredienser

¥ 150 g smear

¥ 1 dl sukker

¥ 1 eqgg

¥ 2 dl hvetemel

¥ 2 dl potetmel

¥ 0,5 ts bakepulver

Pynt:
¥ 50 skaldede mandler

Fremgangsmate
Pisk smgr og sukker porgst. Pisk inn egget. Bland i de tgrre ingrediensene og elt

deigen sammen.

(Du kan ogsa lage deigen i food processor: Ha i det tgrre og smar og kjgr pa full
hastighet til smgret har smuldret seq. Tilsett egget og kjgr videre til du far en jevn
deig.)

Trill ut deigen til sma kuler som settes pa bakepapirdekkede stekeplater. Trykk en
skaldet mandel (se tips) ned i hver kake.

Stek kakene midt i ovnen ved 175°C i 10-12 minutter. Avkjgles pa rist.
Tips

¥ Det gar an a fa kjept ferdigskaldede mandler. Alternativt kan du skalde mandlene
selv ved & ha dem i en kjele med kokende vann. La mandlene ligge i det varme



vannet til du ser at skallet lgsner lett. Klem mandlene ut skallet og tgrk dem
deretter lett med kjgkkenpapir.

¥ Oppbevar smakakene i tett kakeboks.
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