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Hvitlgksris
Ingredienser

¥ 2 ss olivenolje

¥ 3 fedd hvitlgk, presset
¥ 3 dl basmatiris

¥ 5dl vann

¥ kvernet salt

Fremgangsmate

Ha olje og presset hvitlgksfedd i en mellomstor
kjele. La dette surre litt pa middels varme.

Tilsett basmatiris, vann og litt salt. Kok opp og la risen deretter smakoke under lokk
i 10 minutter.

Ta kjelen av platen og la risen trekke under lokk i ca. 10 minutter til. Sjekk at risen
er myk og ferdigkokt, ellers lar du den sta og trekke under lokk i noen minutter til.

Smak til om risen trenger litt mer salt.

Ha hvitlgksrisen over i en serveringsskal.

Tips

¥ Hvitlgksris er best nar den serveres varm og nylaget.
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